
Menukaart  
 

 

Voorgerechten: 

 

Carpaccio van runderhaas met mosterd crème    € 10,75 
Taartje van gerookte zalm op een zachte olijftapenade   € 10,75 
Salade met gebakken spekjes,frambozen dressing    €   9,75 
Salade Les Jumeaux ( salade  op dagbasis door Chef opgemaakt.)  € 10,50 
Gebakken scampi’s op een bedje van kruiden salade en basilicumolie € 12,75 
Kalf vitello op tonijn mayonaise met groene salade en kappertjes  € 10,75 

 
 

Soepen: 

 

Helder Runderbouillon met lente groenten en snippers van rundvlees €  4,75 
Heldere gevogelte  bouillon met gekruide flensjes en prei   €  4,75 
Cappuccino van tomaat en kalfsballetjes en stukjes tomaat   €  4,75 
Licht gerookte forel crème soep met stukjes gerookte forel kruiden room  € 5,50 

 
 

Tussen gerechten: 

 

Op de huid gebakken kabeljauw met fijne groenten julienne 
 en een fijne witte wijn saus      € 15,25 
Ragout van boschampignons,kruidenboter en 
 krokant gebakken chiabattabrood       € 13,75 
Gebakken scampi’s met knoflook peterselie pasta    €  15,25 
Spoom  ( Bolletje ijs met mouserende champagne)   €     5,75 

 

 

  



Hoofdgerechten: 

 

Vlees: 

Medaillons van varkenshaas met peper roomsaus    € 19,50 
Suprême van bommerigerhoen met een jus van dragon   € 18,75 
Tournedos Les Jumeaux       € 21,50 
Kalfschnitzel         € 15,50 
Plate de Les Jumeaux (dagspecial o.b.v. wisselende ingrediënten)  € 17,50 

Vis: 

Duet van gebakken zalm en gegrilde zeebaars met en zachte dille saus € 18,75 
Op de huid gebakken kabeljauw met een schuimig mosterd saus  € 19,50 
Gebakken Scampi ( 7 stuks.) met knoflook saus      € 21,50 

 
Vegetarisch: 

 
Pasta les Jumeaux (op basis van verse daggroenten dagelijks bereid) € 19,50 

 
Bij alle hoofdgerechten worden verse groenten geserveerd met frites of aardappelkroketjes. 

 
 

Voor de kinderen: 
 

Pasta met tomatensaus       €  6,75 
Kroket of frikandel met frites en appelmoes    €  5,75 
kipschnitzel  met frites       €  6,25 

 
 
 

Desserten: 

Duo van chocolade mousse en een bolletje vanille ijs   € 6,75 
Twee gebakken flensjes met ijs en sinaasappel saus    € 7,50 
Amandeltuille met vers fruit en een sorbet van passie vruchten  € 7,50 
Dame Blanche        € 6,25 
Dessert Les Jumeaux ( dessert dagelijks vastgesteld)   € 8,50 

 

 


